Auf der grossen Biihne erleben Sie spannende Shows und Attraktionen aus néachster Néhe.
Hier das Programm wéhrend den zwei Veranstaltungstagen:

Die Teilnahme an den Prasentationen auf der grossen Showbiihne sind kostenlos. Die Anzahl
Sitzplétze sind auf etwa 60— 80 beschrénkt. Zusétzliche Stehplétze sind vorhanden. Auch hier
gilt first come — first served.

Im Forum swissBARworld wird Wissen vermittelt. Zahlreiche Fachvortrége, Vorfiihrungen
und Workshops sorgen dafiir, dass sich die Besucher an der swissBARworld aus- und wei-
terbilden kdnnen und auf dem aktuellen Stand der Dinge sind. Eines ist schon jetzt klar —
Besuche des Forums lohnen sich bestimmt.

Die Teilnahme ist kostenlos, die Plétze der einzelnen Veranstaltungen sind jedoch beschrénkt.
Es gilt first come — first served.

Erleben Sie die Vielfalt und die Unterschiede einzelner Spirituosen. Unter der Leitung von
Jiirgen Deibel, einem profilierten Spirituosenexperten sowie weiterer Experten werden zahl-
reiche Tastings (Blindverkostungen) durchgeftihrt.

Die Teilnahme an den Tastings ist kostenlos, die Platzzahl ist beschrénkt. Es gilt first come —
first served. Geplant sind u.a. die folgenden Blindverkostungen:

An der swissBARworld ist die Firma Pernod Ricard Swiss SA mit einem eigenen Forum
vertreten. Den Besuchern wird mit einem abwechslungsreichen Programm viel Fachwissen
und Know-how vermittelt. Die Details finden Sie im Programmbeschrieb in diesem Flyer oder
laufend aktualisiert auf www.swissbarworld.ch. Die Teilnahme ist kostenlos, die Plétze der
einzelnen Veranstaltungen sind jedoch beschrankt. Es gilt first come — first served.

Montag, 21. September 2009

Neu entdeckte Klassiker 11.30-12.00 Uhr

Markus Blattner, Chef de Bar in der Widder Bar in Ziirich liebt alte Barutensilien und alte
Cocktailbiicher. Genau so angetan ist er von Spirituosen welche nicht mehr «IN» sind. Einige
dieser wird er auf der Biihne dem Publikum présentieren.

Kreative Verpflegungsmdglichkeiten im Barbereich 12.45-13.15 Uhr

Bei Prodega macht Kochen Spass! Thomas Krebs, Hansjirg Gugger und Pascal Krebs — die
Prodega Showkdche prasentieren auf attraktive Art und Weise den Besuchern der swissBAR-
world kreative und interessante Verpflegungsmaglichkeiten im Barbereich.

Echte Innovation bei Spirituosen 14.00-14.30 Uhr

Schokolade in der Barkultur ist schon fast nichts neues mehr. Aber mit der ersten echten
klaren Schokoladen Spirituose «Mozart Dry» sind der Kreativitét keine Grenzen mehr gesetzt.
Barbrain Stefan Stevancsec 2-facher Vize-Weltmeister und der erfolgreichste Barkeeper aus
Osterreich fiihrt durch die vielfaltigen Geschmackskombinationen von CHOCtails — der Mix-
getrdnkegruppe, die weltweit Furore macht.

Flairtending der Superklasse 15.30 Uhr
Levent Yilmaz, dreifacher Weltmeister im Flairtending présentiert seine grosse Flairtendingshow.

Avantgarde Drinks 15.45-16.15 Uhr

«Geriihrt oder geschiittelt?» — das war gestern. Zeitgemasse Cocktailkreationen werden im-
mer haufiger auch mit den neuen Techniken der molekularen Kiiche hergestellt und erhalten
dadurch eine andere, fir die Sinne verwirrende Konsistenz. Das Interesse an dieser kreativ-
verspielten Synthese aus Drinks und Wissenschat ist gross. Deshalb erklart der Sensoriker
und DRS3 Food-Journalist Patrick Zbinden zusammen mit Armando Archundia, wohin sich
die Grenzen in der aktuellen Cocktailwelt verschieben kénnen.

17.00—-20.00 Uhr: Grosses Finale Grand Prix Havana Club 2009

12 Finalisten in der Kategorie Classic und 6 Flairtender kdmpfen um ein Ticket zum
Internationalen Finale im Friihjahr 2010 in Kuba. Spannung und beste Unterhaltung auf
der Showbtihne ist garantiert.

Dienstag, 22. September 2009

Entwicklung des Martinis am Beispiel von 200 Jahren Cocktailgeschichte 10.30-11.15 Uhr
Mauro Mahjoub, Mitinhaber der Negroni Bar in Miinchen und Besitzer einer der weltweit
grossten Sammlungen antiker Barbiicher prasentiert zusammen mit Oliver von Camnap
(Trinkhalle Miinchen) 200 Jahre Cocktailgeschichte und die Entwicklung der Martinis.

Drinks & Stories 12.00-12.30 Uhr

Peter Roth, Chef de Bar in der weltbekannten Kronenhalle Bar in Ziirich gehort seit Jahren zu
den bekanntesten und erfolgreichsten Barkeepern der Schweiz. Der ehemalige Weltmeister
und vielfache Schweizer Meister prasentiert Drinks & Stories aus der Praxis.

Kreative Verpflegungsmdglichkeiten im Barbereich 13.15-13.45 Uhr

Bei Prodega macht Kochen Spass! Thomas Krebs, Hansjtirg Gugger und Pascal Krebs — die
Prodega Showkdche prasentieren auf attraktive Art und Weise den Besuchern der swissBAR-
world kreative und interessante Verpflegungsmaglichkeiten im Barbereich.

Flairtending der Superklasse 14.15 Unr
Levent Yilmaz, dreifacher Weltmeister im Flairtending préasentiert seine grosse Flairtendingshow.

Absinthe — Aus dem Untergrund zum IN-Produkt 14.30—15.00 Uhr

Roger Liggenstorfer, Mitinhaber der ersten und einzigen Absinthe-Bar der Schweiz, auf-
gewachsen im Jura als Enkel eines Absinthe-Schwarzbrenners zeigt zusammen mit Patrick
Zhinden, Sensoriker und DRS3 Food Journalist Interessantes und Spannendes rund um
Absinthe.

Podiumsdiskussion mit Fachleuten aus dem Barbusiness 15.15—15.45 Uhr

Ruedi Zotter (Veranstalter swissBARworld, Herausgeber Fachmagazin BAR-NEWS) diskutiert
mit Fachleuten aus der Branche tiber Trends im Barbusiness. An der Diskussion teilnehmen
werden u.a. Thomas Hanni (Préasident der Swiss Barkeeper Union), Stefan Stevancsec (Salz-
burg), Mauro Mahjoub (Negroni Bar Miinchen), Fredy Angst, (b & n service AG)

16.00—-16.45 Uhr: Finale Shot Competition: SHOT & FLY «Discover the World of
Molinari». Die sechs besten Barkeeper der Molinari-Shot Vorausscheidung kdmpfen
auf der Showbiihne um einen City-Trip in eine europdische Metropole. Spass und Un-
terhaltung sind angesagt.

Montag, 21. September 2009

11.30—-12.00 Uhr

Welcher Wein auf meine Barkarte?

Chandra Kurt, Weinautorin und Weinberaterin

Chandra Kurt, eine der profiliertesten Weinkennerinnen der Schweiz présentiert verschiedene
Maglichkeiten, welche Weine auf die Barkarte gehoren und Strategien wie bei der Auswahl
vorgegangen werden kann.

13.30—14.00 Uhr

Bols Academy

Hier wird aufgezeigt wie Bols als einer der fiihrenden Liqueuranbieter seine Lernprogramme
aufbaut, damit der Barprofi hinter der Bar innerhalb kurzer Zeit in der téglichen Arbeit pro-
fitieren kann.

15.15—-15.45 Uhr

Fruchtige Drinks — mit Fruchtpiirees ganz einfach gemacht!

Alexandre Lapierre, Beverage Innovation Director, Monin SA (FR)

Frucht. Drink. Fertig. Mit den gebrauchsfertigen Fruchtpiirees lassen sich das ganze Jahr mit
geringem Aufwand schmackhafte Drinks von gleich bleibender Qualitat mixen — unabhangig
von der Friichtesaison. Alexandre Lapierre zeigt wie's geht.

16.30—-17.00 Uhr

Online-Medien als Chance?

Michael Zotter, Betriebsékonom, Inhaber ZOTTERmedia, Stans

Der Referent zeigt in seinen Ausfiihrungen wie Online-Medien (z.B. eigene Website, Blogs
oder Social Communities) sinnvoll genutzt werden kdnnen. Sowohl Chancen wie auch Risi-
ken der einzelnen Medien und Massnahmen werden beleuchtet. Mit zahlreichen Praxistipps
fiir die Umsetzung im Berufsalltag.

Dienstag, 22. September 2009

11.30—-12.00 Uhr

Diversifikation in den alkoholfreien Lifestyle-Getrankebereich — am Beispiel Bodystyle
Rene Gut, CEO Diwisa Distillerie Willisau SA

René Gut zeigt auf, welche Uberlegungen ausschlaggebend waren, dass die DIWISA in den
Bereich der alkoholfreien Getrénke diversifiziert hat.

13.30—14.00 Uhr

Online-Medien als Chance?

Michael Zotter, Betriebsékonom, Inhaber ZOTTERmedia, Stans

Der Referent zeigt in seinen Ausfiihrungen wie Online-Medien (z.B. eigene Website, Blogs
oder Social Communities) sinnvoll genutzt werden kdnnen. Sowoh! Chancen wie auch Risi-
ken der einzelnen Medien und Massnahmen werden beleuchtet. Mit zahlreichen Praxistipps
fiir die Umsetzung im Berufsalltag.

15.00—-15.30 Uhr

Fruchtige Drinks — mit Fruchtpiirees ganz einfach gemacht!

Alexandre Lapierre, Beverage Innovation Director, Monin SA (FR)

Frucht. Drink. Fertig. Mit den gebrauchsfertigen Fruchtpiirees lassen sich das ganze Jahr mit
geringem Aufwand schmackhafte Drinks von gleich bleibender Qualitat mixen — unabhangig
von der Friichtesaison. Alexandre Lapierre zeigt wie's geht.

www.swissbharworld.ch
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Montag, 21. September 2009

12.00-12.30 Uhr
Jurgen Deibel prasentiert:
Vodka - Klares Wasserchen mit Charakter

13.30—-14.00 Uhr
Hansjirg Zehnder prasentiert:
Schweizer Spezialitaten (Wildfrucht-Spirituosen)*

14.45-15.15 Uhr
Jurgen Deibel prasentiert:
Gin - Ein Klassiker kehrt zuriick

15.45-16.15 Uhr
Jurgen Deibel prasentiert:
R(h)um & Ron

16.45-17.15 Uhr
Jurgen Deibel prasentiert:
Pisco del Peru & Chile - Eine neue Welt fiir Bars und Sommeliers

*Wildfrucht-Spirituosen

Sind Sie auf der Suche nach neuen exotischen Zutaten fiir das Mixen von Cocktails? In diesem Workshop stellt der Experte
Hansjiirg Zehnder verschiedene einheimische Spirituosen vor, welche aus wild wachsenden Friichten gebrannt werden.
Zur Degustation stehen z.B. Spirituosen von Eberesche, Felsenbirne, Kornelkirsche und Vogelbeere. Wieso Wildfrucht-
Spirituosen so exklusiv sind und wie sie schmecken, erleben Sie an diesem Tasting, welches Ihnen in Zusammenarbeit mit
dem Schweizer Schnaps Forum prasentiert wird

Dienstag, 22. September 2009

10.00-10.30 Uhr
Jurgen Deibel prasentiert:
Whisk(e)y of the world

11.30—12.00 Uhr
Jurgen Deibel prasentiert:
Vodka - Klares Wasserchen mit Charakter

12.45-13.15 Uhr
Mex Buttacavoli prasentiert:
Tequila - 100 % Agave und Tequila

13.45-14.15 Uhr
Jurgen Deibel prasentiert:
Gin - Ein Klassiker kehrt zuriick

15.00-15.30 Uhr
Jurgen Deibel prasentiert:
R(h)um & Ron

16.00—-16.30 Uhr
Jurgen Deibel pra.sentlert: CcA R:;ghrn
Cognac & Brandy - Die Welt der Trauben e b

Montag 21. September 2009

12.30-13.15 Uhr
ABSOLUT AKADEMI & Drink(Trink)erlebnisse mit einer etwas anderen Glasrand-Deko
Bjorn Olsson, Beverage Corgutthassador The Absolut Company

Dirk Hany, Brand Ambassador Havana Club und Absolut Vodka, Pernod Ricard Swiss

Die Teilnehmer erhalten einen Einblick in die faszinierende Welt von ABSOLUT VODKA
und entdecken, wie sich mit einer etwas anderen Glasrand-Dekoration das Geschmacks-
erlebnis eines Drinks komplett verdndern Iasst. Lassen Sie sich inspirieren!

14.15-15.00 Uhr

The Glenlivet Signature Tasting

Deborah Stewart, Brand Ambassador Whisky, Pernod Ricard Swiss

Der Pionier der Single Malts, The Glenlivet, nimmt die Teilnehmer mit auf eine sensorische
Reise auf welcher das Wissen (iber diesen Single Malt erweitert wird und eine Aktivierung
aller Sinne erlebt werden kann.

16.15-17.00 Uhr

Schulung/Degustation Champagner Mumm & Perrier-Jouét

Otto Eder, Key Account Manager Champagne Prestige, Pernod Ricard Swiss
Als langjahriger Champagner Spezialist, verrét Otto Eder den Teilnehmern die Geheimnisse

der beiden Champagner Hauser Mumm & Perrier-Jouét und begleitet sie durch eine Degus-
tation verschiedener Cuvées, welche den Champagner-Stil der beiden Marken ndher bringt.

Dienstag, 22. September 2009

10.30-11.15 Uhr
HAVANA CLUB Masterclass

Die swissBARworld kann eine attraktive Auswahl an Partnern aus der Zulieferindustrie ftir
die Barszene prasentieren. Angebot und Nachfrage treffen in der aussergewdhnlichen At-
mosphdre der CITY Halle in Winterthur aufeinander. Neue Produkte, neue Konzepte werden
genau so prasentiert, wie bewahrte Losungen. Spannende Diskussionen und reichhaltiger
Erfahrungsaustausch unter Fachleuten sind garantiert.
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Dirk Hany, Brand Ambassador Havana Club und Absolut Vodka, Pernod Ricard Swiss

Was Sie schon immer (iber Rum im Allgemeinen und Havana Club im Speziellen wissen
wollten... Erfahren Sie mehr iiber seine Entdecker, Geschichte, Produktion und die Anwen-
dung in der Bar.

12.30—13.15 Uhr
ABSOLUT AKADEMI & Drink(Trink)erlebnisse mit einer etwas anderen Glasrand-Deko
Bjorn Olsson, Beverage Corgutthassador The Absolut Company

Die aktuelle Liste der swissBARworld Partner finden Sie auf www.swissbarworld.ch

Weitere Partner

Dirk Hany, Brand Ambassador Havana Club und Absolut Vodka, Pernod Ricard Swiss

Die Teilnehmer erhalten einen Einblick in die faszinierende Welt von ABSOLUT VODKA und
entdecken, wie sich mit einer etwas anderen Glasrand-Dekoration das Geschmackserlebnis
eines Drinks komplett verdndern Idsst. Lassen Sie sich inspirieren!

14.15-14.45 Uhr

Whisky Selection Tasting

Deborah Stewart, Brand Ambassador Whisky, Pernod Ricard Swiss

Bei einem interessanten Tasting erfahren die Teilnehmer alles tiber die Herkunft und Herstel-
lung der Whisky Selection von Pernod Ricard Swiss. Vom Bourbon zum Blended tiber den
Single Malt bis hin zum Irish Whiskey lernen Sie die Besonderheiten dieser verschiedenen
Whiskies kennen.

15.45-16.30 Uhr

Schulung/Degustation Champagner Mumm & Perrier-Jouét

Otto Eder, Key Account Manager Champagne Prestige, Pernod Ricard Swiss
Als langjéhriger Champagner Spezialist, verrat Otto Eder den Teilnehmern die Geheimnisse

der beiden Champagner Hauser Mumm & Perrier-Jougt und begleitet sie durch eine Degus-
tation verschiedener Cuvées, welche den Champagner-Stil der beiden Marken néher bringt.
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Infos, Tickets, News & Updates

Weitere Infos rund um die swissBARworld, Onlineregistration und Ticketvorverkauf sowie
News und Updates zur Veranstaltung finden Sie auf der Website www.swissharworld.ch

Gratis an die swissBARworld

Sichern Sie sich den kostenlosen Zutritt zur swissBARworld! Registrieren Sie sich bis
16. September auf www.swissbarworld.ch und Sie erhalten Ihr personliches Gratisticket
zur swissBARworld. Tickets an der Tageskasse kosten CHF 25.—.

Programm

Das in diesem Flyer abgedruckte Programm basiert auf den Informationen per 31. Juli
2009 (Drucklegung). Das Programm kann noch Anderungen in Inhalt und Ablauf erfah-
ren. Das Programm wird auf www.swissbarworld.ch laufend aktualisiert und in seiner
definitiven Form in der Spezialbroschiire zur swissBARworld abgedruckt.

Druck: Druckerei Odermatt AG
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Vom 21.—22. September 2009 findet die erste swissBARworld statt und Winterthur wird zum
schweizweiten Treffpunkt fir die Barszene.

Es treffen sich alle aus der Branche — Barkeeper, Barbesitzer, Geschaftsfiihrer, Food & Beve-
rage Manager, Einkdufer und Gastronomen, Besitzer, Pachter und Betreiber von entsprechen-
den Lokalitdten, Spezialisten und Experten, Zulieferer und weitere am Barbusiness interes-
sierte Personen. Die Besucher werden einen Anlass erleben, wie es ihn zuvor in der Schweiz
noch nie gegeben hat. Die einzigartige Kombination aus Ausstellung, Wissensvermittlung
und Show macht diesen Event zu einem wahren Highlight, welches man erlebt haben muss.

Kniipfen Sie neue Kontakte, treffen Sie alte Bekannte aus der Branche, lernen Sie neue und
bewahrte Produkte kennen oder nutzen Sie die Mdglichkeit, ausgewiesenen Experten und
Fachleuten zuzuhéren und mit lhnen zu diskutieren. Die swissBARworld eignet sich auch
hervorragend, um neue Ideen und Inspirationen fiir den Berufsalltag zu sammeln.

Also, nichts wie los - registrieren Sie sich noch heute auf www.swissbarworld.ch (Gratiseintritt)
und erleben Sie die swissBARworld live vom 21.—-22. September 2009 in Winterthur. Wéhrend
den zwei Veranstaltungstagen wird den Fachbesuchern Einiges geboten. Die Kombination
aus Ausstellung, Wissensvermittlung und Show macht die swissBARworld zu einem Erlebnis
der besonderen Art. Zahlreiche Experten und Spezialisten aus der Branche aus dem In- und
Ausland haben Ihre Teilnahme bestétigt und werden dem Publikum viel Neues und Inter-
essantes sowie zahlreiche Praxistipps vermitteln. Dieser Flyer gibt Ihnen einen Uberblick,
welche Hohepunkte Sie am 21. und 22. September erwarten werden. Das laufend aktualisierte
Programm finden Sie online auf www.swissharworld.ch

Montag, 21. September 2009, 11.00 Uhr bis 20.00 Uhr (swissBARworld)

Dienstag, 22. September 2009, 10.00 Uhr bis 17.00 Uhr (swissBARworld)

ab 19.30 Uhr: Verleihung SWISS BAR AWARDS 2009 & Schlussparty swissBARworld
Club Bolero Lifestyle (5 Minuten Fussweg von der swissBARworld in der City Halle)

City Halle, zur Kesselschmiede, CH-8400 Winterthur
5 Gehminuten vom HB entfernt

Winterthur ist mit der Bahn hervorragend erschlossen:

> 15 Minuten Ziirich Flughafen > 20 Minuten Ziirich HB

> 45 Minuten St. Gallen > 90 Minuten von Basel, Bern und Luzern
> 120 Minuten von Chur > 165 Minuten von Lausanne

Auch aus dem Voralberg und Stiddeutschland ist Winterthur schnell erreichbar
> ab Stuttgart 190 km > ab Miinchen 280 km

> ab Konstanz 42 km > ab Bregenz 100 km

> ab Innsbruck 260 km

Zutritt

Ausschliesslich Fachbesucher aus der Branche, Mindestalter 18 Jahre

Eintrittspreise

swissBARworld
Mit Online-Registration bis 16. September 2009 kostenlos
Danach Tageskasse (Tageskarte CHF 25.-)

Schlussparty swissBARworld & Verleihung SWISS BAR AWARDS 2009
Eintrittsticket CHF 20.—

Ticketvorverkauf

E-Ticketing auf www.swissbarworld.ch und www.swissbarawards.ch oder Tageskasse vor Ort.
Kaufen Sie Inr Ticket online und vermeiden Sie Wartezeiten vor Ort!

Wahrend den zwei Veranstaltungstagen wird den Fachbesuchern Einiges geboten. Die Kom-
bination aus Ausstellung, Wissensvermittlung und Show macht die swissBARworld zu einem
Erlebnis der besonderen Art. Zahlreiche Experten und Spezialisten aus der Branche aus dem
In- und Ausland haben lhre Teilnahme bestatigt und werden dem Publikum viel Neues und
Interessantes sowie zahlreiche Praxistipps vermitteln. Hier ein kurzer Uberblick, welche Ho-
hepunkte Sie am 21. und 22. September erwarten. Das laufend aktualisierte Programm finden
Sie online auf www.swissbarworld.ch

Tasting Area

Erleben Sie die Vielfalt und die Unterschiede einzelner Spirituosen. Unter der Leitung von
Jiirgen Deibel, einem profilierten Spirituosenexperten sowie weiterer Experten werden zahl-
reiche Tastings (Blindverkostungen) durchgefiihrt. Geplant sind u.a. die folgenden Themen:

> Whisk(e)y of the world

> Vodka — Klares Wasserchen mit Charakter

> Schweizer Spezialitdten am Beispiel Wilde Friichte

> Tequila—100 % Agave und Tequila

> (in — Ein Klassiker kehrt zurtick

> Cognac & Brandy — Die Welt der Trauben

> R(h)um & Ron

> Pisco del Peru & Chile — Eine neue Welt fiir Bars und Sommeliers

Cash-Carry
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Die City Halle ist zentral gelegen, die Anreise mit offentlichen Verkehrsmitteln wird empfohlen.

Offentliche Verkehrsmittel: Zug bis Bahnhof Winterthur, 5 min Fussweg (Ausgang Rudolfstr.)

Auto: von Zirich: Ausfahrt Winterthur Toss, Richtung Winterthur Stadtzentrum
von Schaffhausen/St. Gallen: Ausfahrt Winterthur-Wiilflingen, Richtung Winterthur Zentrum
Parkhaus Neuwiesen-Zentrum, Parkhaus Bahnhof Winterthur, Parkhaus Arch, 5 Minuten Fussweg

Unterkuntft

www.winterthurtourismus.ch

News & Updates

Weitere Infos, das aktualisierte Programm und Updates auf www.swissbarworld.ch

von Ziirich: Ausfahrt Winterthur Toss von SH/SG: Ausfahrt Willflingen
Richtung Winterthur Zentrum Richtung Winterthur Zentrum

Keine Parkplatze auf
dem Sulzer Areal

Club Bolero Giiterbahnhot [

* Luzern

---------- Fussweg
City Halle:  swissBARworld
Mo + Di 21. + 22. September 2009
Club Bolero: Abschlussparty
Verleihung SWISS BAR AWARDS
Di, 22. September 2009, 19.30 Uhr

*Bern
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Auf der grossen Biihne erleben Sie spannende Présentationen und Attraktionen aus ndchster
Nahe. Hohepunkte auf dieser Biihne werden sein:

> Beitrdge von zahlreichen Profis aus der nationalen und internationalen Barszene
> (Grosses Schweizer Finale des Grand Prix Havana Club 2009

> Podiumsdiskussionen mit Fachleuten aus dem Barbusiness

> Auftritt von Levent Yilmaz, 3-facher Weltmeister im Flairtending

> Finale Shot Competition: SHOT & FLY «Discover the World of Molinari»

Flairtending Area

Nicht nur zuschauen, sondern selbst ausprobieren ist hier das Motto! Die Luft als Arbeitsfla-
che nutzen und Shaker, Flaschen und Gléser tanzen lassen. Unter der Leitung des Flaircracks
und Schweizer Meisters Marcel Giger werden zahireiche Workshops und Trainings ange-
boten. Unter anderem wird auch der 3-fache Weltmeister Levent Yilmaz aus Deutschland
anwesend sein und Einblick in sein Kénnen geben. Die Flairtending Area wird durch die
Marken MALIBU und BOLS untersttitzt.

Forum Pernod Ricard

An der swissBARworld ist die Firma Pernod Ricard Swiss SA mit einem eigenen Forum ver-
treten. Den Besuchern wird mit einem abwechslungsreichen Programm viel Fachwissen und
Know-how vermittelt. Die Details finden Sie auf der Riickseite in diesem Flyer oder laufend
aktualisiert auf www.swissbarworld.ch

e

-
Pernod Ricard Swiss

Am 22. September findet bereits die 6. Verleihung der SWISS
BAR AWARDS statt. Sie ist in die swissBARworld integriert und
bildet gleichzeitig deren Schlusshéhepunkt. Ebenso wurde mit
der Kategorie «Best Longseller Bar» ein neuer Award geschaffen,
mit welchem ein Lokal ausgezeichnet wird, das seit mindestens
10 Jahren ein «In-Place» ist. Folgende Awards werden im Club
Bolero Lifestyle in Winterthur verliehen:

> BARKEEPER OF THE YEAR 2009

> BEST NEWCOMER BAR 2008/2009

> BEST BAR MENUE 2009 (BESTE BARKARTE)
> BEST LONGSELLER BAR 2009 (NEU!)

Die Tiir6ffnung zur Veranstaltung im Club Bolero Lifestyle (5 Minuten Fussweg von der City
Halle) ist um 19.30 Uhr. Der Start zur grossen Awardverleihung und zur Party Night ist auf
20.00 Uhr angesagt. Tickets fiir diese Veranstaltung sind an der Tageskasse vor Ort erhalt-
lich, kénnen aber auch via Internet bestellt werden (CHF 20.— pro Person). Wir empfehlen
den Kauf via Internet, da die Anzahl Plétze beschrankt ist. Weitere Infos zu den SWISS BAR
AWARDS finden Sie auch online auf www.swissbarawards.ch

Award Barkeeper of the year 2009

Fiir die nominierten Barprofis in der Kategorie «Barkeeper of the year» wurden auch dieses
Jahr zahlreiche Stimmen eingereicht. Die folgenden Finalisten werden am 22. September zum
grossen Showdown antreten und um den begehrten Titel «Barkeeper of the year» kdmpfen.

Hamit Akca Hotel Lenzerhorn, Lenzerheide

Daniel Boubakri Bar & Lounge 42, Marriott Hotel Ziirich
Maurizio Cassaro Hotel Eden Roc, Ascona

Christian Navato Goethe Bar, Ziirich

Aitor Henao Soto Jules Verne Cocktailbar, Zirich

Sabine Wild The Pirates Musicbar & Restaurant, Hinwil
Ahumada Torres Yosdenys ~ Fambar, Zirich

Im Forum swissBARworld wird Wissen vermittelt. Zahlreiche Fachvortrdge, Vorfiihrungen und
Workshops sorgen dafir, dass sich die Besucher an der swissBARworld aus- und weiterbilden
konnen und auf dem aktuellen Stand der Dinge sind. Die einzelnen Veranstaltungen sind noch
in der Detailplanung, werden aber in Kiirze auf der Website www.swissbarworld.ch verdffent-
licht. Eines ist schon jetzt klar — Besuche des Forums lohnen sich bestimmt. Die Teilnahme
ist kostenlos, die Pldtze der einzelnen Veranstaltungen sind jedoch beschréankt. Es gilt first
come — first served.

Weitere Highlights

Zahlreiche weitere Highlights werden den Besuchern an den verschiedenen Partnerstédnden
prasentiert.

In dieser Kategorie wird ein Lokal ausgezeichnet, welches sich durch sein tolles und inno-
vatives Konzept von anderen neu eroffneten Bars unterscheidet. Mitmachen diirfen Betriebe
(Bars/Lounges/ Clubs) welche friihestens am 1. Januar 2008 in der Schweiz erdffnet wurden.

Award Best Bar Menue 2009

Eine gute Barkarte ist keine Selbstverstandlichkeit. Deshalb werden in dieser Kategorie seit
dem letzten Jahr Barkarten ausgezeichnet, welche sich besonders von der grossen Masse
abheben. Zahlreiche Karten sind zur Jurierung bei der Redaktion des Fachmagazins BAR-
NEWS eingegangen.

Award Best Longseller Bar 2009 (Neu!)

Kontinuitat und Erfolg iiber eine langere Zeit zahlt sich aus. Mit dem Award «Best Longseller
Bar» wird in diesem Jahr erstmals ein Lokal ausgezeichnet, welches seit mindestens 10
Jahren ein «In-Place» ist.

Erleben Sie die Verleihung live — Ein Spektakel der besonderen Art!

Die Veranstaltung ist offentlich zuganglich. Untersttitzen Sie Ihre Favoritin oder Ihren Favori-
ten live vor Ort. Tickets fiir die Abschlussparty und die Verleihung der SWISS BAR AWARDS
(CHF 20.—) kénnen bereits jetzt auf www.swissbarawards.ch oder www.swissbarworld.ch
online gekauft werden. Nutzen Sie diese Mdglichkeit, denn die Anzahl Plétze ist beschrankt.

bolero lifestiyle
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Montag, 21. September 2009, 11.00 Uhr bis 20.00 Uhr

Dienstag, 22. September 2009, 10.00 Uhr bis 17.00 Uhr

ab 19.30 Uhr: Verleihung SWISS BAR AWARDS 2009 & Schlussparty swissBARworld
Club Bolero Lifestyle (5 Minuten Fussweg von der swissBARworld in der City Halle)

City Halle, zur Kesselschmiede, CH-8400 Winterthur (Sulzer Areal)

5 Gehminuten vom HB Winterthur entfernt

Winterthur ist lediglich 20 Kilometer von Ziirich und 15 Bahnminuten
vom Flughafen Ziirich-Kloten entfernt.

Zutritt

Ausschliesslich Fachbesucher aus der Branche, Mindestalter 18 Jahre

Programm

Das hier abgedruckte Programm basiert auf den Informationen per 31. Juli 2009 (Druckle-
gung). Das Programm kann noch Anderungen in Inhalt und Ablauf erfahren. Das Programm
wird auf www.swissbarworld.ch laufend aktualisiert und in seiner definitiven Form in der
Spezialbroschiire zur swissBARworld abgedruckt.

www.swissharworld.ch
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21. - 22. SEPTEMBER 2009 CITY HALLE - WINTERTHUR
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